FREGUESIA DO LANDAL CRIA E VENDE CODORNIZES
PARA TODO O PAfS, SUICA E ANGOLA
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Freguesia do Landal cria e vende codornizes para to

e pedir uma codorniz num restaurante ou a comprar numa loja desde

0 Minho ao Algarve, o mais certo é que esta tenha origem no conce

Iho das Caldas da Rainha. A freguesia do Landal tem um cluster
tnico no pais, que dd de comer a vdrias familias gracas a um rendimento
que é complementar de outras actividades, mas que garante a produgéo
continua destas aves para os matadouros. Sdo particulares, agricultores,
pequenos empresdrios que possuem pavilhdes nos quais criam aos milha-
res estas simpdticas aves, sempre debaixo de um rigoroso controlo sanita-

“A codorniz tem de estar para o Landal
como a sopa da pedra esta para Almeirim
e o leitdo para a Bairrada”

Rostos, restaurante Sama-
gaio, 13h00. O estabelecimento
esté cheio de uma clientela rui-
dosa que ocupa todas as mesas
e se debate com pratos de car-
ne. Maioritariamente codorni-
zes (uma especialidade da
casa), mas também frango, co-
elho nabrasa, febras e cozido a
portuguesa. Nesta quinta-feira
de Novembro s6 hd uma mulher
norestaurante. O resto sao gru-
pos de homens, pessoas da fre-
guesia, mas também de A-dos-
Francos, do Painho, das Caldas.

Nao é s6 porque uma refei-
¢do neste restaurante custa cin-
co euros (prato do dia, vinho,
pdo e café) que ele estd cheio.
Na freguesia do Landal, s6 ha
dois - 0 Samagaio (nos Rostos)
e 0 Retiro dos Amigos (em San-
ta Susana). Sao locais de encon-
tro e de convivio, onde se fala
de caca, de futebol e de politi-
ca, mas também de negdcios.
Vinhos, codornizes, madeiras,
ragdes, produtos agricolas sdo
igualmente tema de conversa.

Julio Silva, empresério, e An-
ténio Almeida, presidente da
Junta, estdo diante de uma tra-

vessa de codornizes excelente-
mente confeccionada. “Estdo
no ponto” diz Julio Silva, que
as fornece. “Estas tém exac-
tamente quatro semanas.
Mais do que isso comegam a
ganhar gordura e ficam ri-
jas. Eu prefiro que se quei-
xem por elas serem peque-
nas do que por serem rijas
porque assim é que elas sdo
saborosas”.

Antdnio Almeida refereaim-
portancia desta actividade na
sua freguesia que tem pouco
mais de mil eleitores. Tendo em
conta que ha uma centena de
pessoas directa ou indirecta-
mente relacionadas coma pro-
ducdo de codornizes, isso repre-
senta 10% do seu eleitorado. O
autarca, de 53 anos, eleito pelo
PSD, completa o seu primeiro
mandato e orgulha-se de ter
posto em pratica uma ideia ja
antiga na freguesia - um festi-
val de codornizes, que associe 0
Landal a este produto.

“Tal como a Sopa da Pe-
dra estd relacionada com Al-
meirim, e o leitdo a Bairrada,
queremos que as codornizes

sejam associadas ao Lan-
dal”, explica Anténio José Aimei-
da.

Cerca de 3000 pessoas passa-
ram por este evento, que teve
lugar em Outubro e se realizou
pelo segundo ano consecutivo.
Este ano até teve direito a re-
portagem da RTP, 0 que ajudou
a divulgar o nome da terrae o
clusterdas codornizes.

Nas préximas edigoes do fes-
tival, se a afluéncia de publico
continuar aaumentar, 0 autarca
gostaria de usar as casas anti-
gas do centro do Landal para ali
realizar o evento, tornando-o
mais pitoresco e dando usoaum
patriménio discreto em que pou-
cos reparam.

“Organizar o festival serve
para divulgar o produto, mas
também para ajudar as qua-
tro associacdes da fregue-
sia”, diz o presidente. A Junta
paga o evento, os produtores
oferecem uma parte das codor-
nizes e as associagdes cozinham
e vendem as refei¢des e obtém
assim receitas para as suas ac-
tividades.

Curiosamente, o Landal é uma

rio e com custos de producdo minimos porque sdo as empresas de abate e
comercializagdo que lhes pagam as ragées, o gds e as visitas do veterind-

rio.

0 sector jd viveu dias melhores, mas a Junta de Freguesia, 0s produtores e
as associacoes locais jd se deram conta que possuem um elemento dife-
renciador que deve ser potenciado. A organizacdo do Festival da Codorniz
do Landal pode ser apenas o comeco de um caminho que reverta a descida
na procura de codornizes.

das terras mais pequenas da
freguesia. Um local onde nado
acontece nada, parado no tem-
po, que ndo tem sequer um
café. A Junta de Freguesia tem
uma funciondria, que faz tam-
bém o transporte das criancas
das escolas. E mais nada, como
a Gazeta das Caldas teve
oportunidade de confirmar nes-
tatarde soalheira.

Anténio Almeida conta que,
historicamente, a terra era do-
minada por trés familias ricas,
aque correspondiam trés res-
pectivas quintas. Dai ser o Lan-
dal a sede administrativa de
uma freguesia que tem prati-
camente a sua populagao e ac-
tividade econémica concentra-
das nos Casais da Serra, Rostos
e Santa Susana.

Além das codornizes, o pre-
sidente da Juntarelevatambém
aproducéo de péra Rocha (que
este ano ultrapassou as 3000 to-
neladas) e o Péo de L6 do Lan-
dal na economia da freguesia.

C.C.

mm Ant6nio José Almeida reconhece que 10% do seu
eleitorado estd ligado a produgdo de aves

Hm O Festival da Codorniz, que este ano se realizou pela segunda vez, € uma forma de promover o consumo desta ave, cuja criagdo é tdo importante para a Freguesia do Landal
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do o pais, Suica e Angola
Manuel Louro Miguel Herdeiros, Lda tem uma historia
de sucesso e enfrenta agora os desafios da crise
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mm Antdnio Vito estd na
empresa desde 1987

Manuel Louro Miguel morreu
novo, com 43 anos. Em 1985 foi
vitima de um cancro e deixava
uma empresa pioneira de cria-
¢do e abate de codornizes em
Santa Susana (Landal), que vi-
ria a ser gerida por um dos
seus empregados, Anténio Vito
Sousa Rosa.

0 processo ndo foi imedia-
to. O negdcio deste empresa-
rio esteve dois anos nas maos
da familia, que constituiu a so-
ciedade por quotas Manuel
Louro Miguel, Herdeiros, Lda.
Em 1987 a firma é comprada
por cinco sécios, todos da fre-
guesia do Landal, que por ela
pagaram cerca de 30 mil con-
tos (150 mil euros), mas no ano
seguinte Anténio Vito Sousa
Rosa e José Edmundo Henri-
ques Bento compram as quo-
tas dos restantes sécios e fi-
cam a presidir ao destino da
empresa.

Coitadinhas....! Para ali es-
tdo aos milhares, encaixota-
das em grades de plastico, os
pescocitos de fora, a piar, a
piar, a piar. A linha de produ-
¢do comeca ali, no momento
em que os caixotes sdo des-
carregados do camido. Félego
que isto, afinal, é uma fabrica
como outra qualquer por onde
entra matéria-prima e sai pro-
duto acabado.

Vamos, pois, assistir a todo
0 processo. As codornizes sao

mm Nesta linha de fabrico uma dezena de operdrias processa, isto é, abate, de

Desde entdo séo estes dois
homens que comandam os des-
tinos da maior empresa portu-
guesa de criacdo e abate de
codornizes. Matam-se na fabri-
ca de Santa Susana - na muito
justamente chamada Rua do
Matadouro - 50 a 60 mil aves
por semana.

Antigamente matavam-se
mais. Nos anos 90 produziam-
se aqui 120 mil codornizes por
semana, mas o mercado pare-
ce que encolheu. Antdnio Vito
explica porqué: “por um lado é
acrise, hd menos dinheiro, e
por outro, houve uma altera-
¢do dos habitos alimentares -
amalta nova ndo gosta muito
de codornizes... gosta é de
produtos faceis de mastigar,
hambdirgueres, bifinhos, salsi-
chas. A codorniz é uma carne
muito rica em termos de co-
lesterol, é magra, tem protei-
nas, mas tem alguma mao de
obra para se comer, tem uns
ossitos, ndo é um bifinho ma-
cio...”.

E eis como se tem vindo a
reduzir o consumo de um pro-
duto que até é considerado
gourmet por algumas grandes
superficies (apesar de na Alen-
quer, uma empresa de aves ja
ter criado um segmento de co-
dornizes-gourmet). De tal for-
ma que este empresdrio se
queixa que lhe esmagam as
margens de lucro para poder
vender aos distribuidores e de-
pois vai ao supermercado e vé
que as suas aves estdo a ven-
da com um prego muito razod-

vel porque sdo consideradas
produtos para um segmento de
mercado médio alto.

Anténio Vito decidiu manter
0 nome da empresa e da mar-
ca Manuel Louro Miguel como
forma de homenagear o seu
antigo patrdo e porque a mes-
ma é garantia de qualidade no
mercado.

Mas desde 1988 até hoje a
fabrica ja ndo é o que era.
“Ampliamos as instalagdes”,
conta Anténio Vito. “Tivemos
que nos aperfeigoar e expan-
dir e tivemos que nos adaptar
as novas legislagdes. Fizemos
adaptacdes e olhe tudo o que
aqui estd, estes equipamentos,
a linha de fabrico, é tudo de
topo”.

A rigorosa legislacao obriga
a cuidados extremos na higie-
ne do processo produtivo e ha
inspeccdes constantes que
obrigam a manter os parame-
tros de qualidade.

AS VANTAGENS DA
SUBCONTRATACAO

A Manuel Louro Miguel, Her-
deiros, Lda. abarca todo o pro-
cesso de producédo das codor-
nizes. Tem a reproducao, a in-
cubacéo, a criacdo, o abate e
acomercializacao, actividades
que dao trabalho a cerca de 70
pessoas, ainda que em moldes
diferentes.

Empregados fixos, a empre-
sa tem 13, mas recorre ao tra-
balho de mais 17 em alguns
dias da semana quando se pro-
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cede ao abate de aves. E de-
pois h& ainda cerca de 40 cola-
boradores espalhados pela
freguesia a quem a Antdnio
Vito subcontrata a criacdo das
codornizes nas suas préprias
casas.

A empresa fornece-lhes as
aves do dia e assegura-lhes
ainda as ragoes, as vitaminas,
0 gds para o aquecimento e a
assisténcia veterindria. Em
contrapartida, estes “empre-
gados” ddo as instalacoes e a
méo-de-obra para tratar das
codornizes até elas estarem
prontas para o abate.

As vantagens deste proce-
dimento sdo decisivas para o
negocio porque a empresa nao
suporta tantos encargos com
0 pessoal e, em caso de even-
tual foco de doenca, é mais
facil debeld-la por ndo estar a
criacdo toda junta.

E claro que para estes cola-
boradores esta actividade é um
complemento ao seu rendi-
mento, mas Anténio Vito diz
que hd quem receba 4.000 a
5.000 euros por ano com este
part-time.

Apesar da importancia des-
te sector na economia da fre-
guesia, as codornizes ja nao
sdo o que eram. Ndo os ani-
mais, claro, que continuam sa-
borosos no prato e se degus-
tam de vérias maneiras e com
varios condimentos, acompa-
nhadas, normalmente, de um
tinto, mas sim o negdcio e os
rendimentos auferidos.

Anténio Vito queixa-se dos
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conhecida em todo o pais

custos de producgdo. Uma co-
dorniz devidamente embalada
e apresentada fresca no super-
mercado tem uma estrutura de
custos cuja maior parcela é a
alimentacdo. E as racoes, quei-
xa-se, este empresario estdo
pela hora de morte. “Aumen-
taram 25% nos dltimos dois
anos”, diz.

Depois vem o custo da mao-
de-obra. Neste particular os tl-
timos governos tém-se encar-
regado de a manter em niveis
baixos. Mas hé outra parcela
do custo que é significativa: o
escoamento e posterior incine-
ragdo das visceras e penas das
aves, que tem de ser feito por
empresas especializadas. An-

Uma linha de fabrico industrial

retiradas dos caixotes e pen-
duradas pelas patas numas ca-
lhas que circulam por toda a
fabrica. O abate é feito ao pas-
sarem por uma camara com
dgua na qual sofrem uma elec-
trocussdo de 52 volts, que as
deixa atordoadas, ao qual se
segue a maquina “corta pesco-
¢0s” a maquina depenadora.
Esta é composta por dois rolos
revestidos com “dedos de bor-
racha” que ao passar pelas aves
lhes arranca as penas.

0 passo seguinte - e sempre
em movimento - é o corte das
pontas das asas e depois a pas-
sagem por uma maquina de va-
cuo que aspira as visceras das
aves. Segue-se o corte das pa-
tas e o embalamento em cai-
xas de esferovite, passando,
nesta fase, por um ttnel de re-
frigeracdo com uma tempera-
tura de um grau negativo.

A partir de agora este pro-
duto fica embalado a uma tem-
peratura que oscila entre o zero

e 0s quatro graus. As embala-
gens sao imediatas postas em
camaras e frigorificas ou en-
tdo embarcadas em carrinhas
com sistemas de frio que as
transportam para os distribui-
dores. Chegardo assim, fres-
quinhas, as prateleiras dos su-
permercados, onde terdo uma
prazo de validade de dez dias.

Entre 0 momento em que a
codorniz é retirada viva dos cai-
xotes e sai embalada pronta
para ser consumida medeiam

pena, prepara e embala, entre 3.500 a 4.000 aves por hora

60 a 75 minutos. Numa hora a
linha de fabrico processa, isto
é, abate, depena, prepara e
embala, entre 3.500 a 4.000 aves.

Uma pequena parte da pro-
ducdo é congelada, o que exige
temperaturas muito mais bai-
xas e um maior consumo de
energia. Serdo vendidas a um
preco mais baixo, 0 que ndo
deixa de ser um contradicdo
curiosa pois neste caso a um
maior custo de producao equi-
vale um preco de venda mais

Il Aimagem 'de hlarca do fundador mantém-se e é
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tigamente Anténio Vito vendia
este sub-produto para fazer ra-
coes e obtinha daqui uma re-
ceita, mas agora, em vez de
um proveito tem um custo por-
que a legislacao obriga a que
estas residuos sejam devida-
mente transportados e incine-
rados.

Por fim, vem os custos da
energia, sobretudo do gas, uti-
lizado para o aquecimento dos
pavilhdes durante a criagdo
das codornizes, que devem es-
tar sempre mantidas a uma
temperatura inferior a quatro
graus.

Carlos Cipriano
cc@gazetacaldas.com

barato do produto.

Uma dezena de operarias as-
segura o funcionamento desta
pequena unidade industrial trés
dias por semana (ndo ha aba-
tes todos os dias), devidamen-
te equipadas com batas, tou-
cas, luvas e calcado adequado.
As condicdes de higiene sdo es-
crutinadas periodicamente pe-
las autoridades.

c.C.
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Julio Silva comercializa mais de um milhao de
codornizes por ano

O dono do Avidrio Corticadas, Lda, envia por semana 4000 codornizes congeladas

para Angola

Julio Filipe Lopes Silva, 53 anos,
comegou no negdcio das codor-
nizes ha 30 anos. Na altura ndo
mudou de ramo (criagéo de ani-
mais), mas mudou de produto.
Criava coelhos, mas passou a
dedicar-se a estas pequenas e
frageis aves, numa alturaem que
este mercado estava em ascen-
séo.

“Foi um risco, mas resultou”,
diz Jalio Silva, que para o efeito
criou a empresa Avidrio Cortica-
das, Lda., que ja chegou a dar
emprego a 26 pessoas quando
dominava toda a fileira de pro-
ducdo - criacdo, abate e comer-
cializacdo. Hoje a énfase é colo-
cada na criacéo e comércio des-
tas aves a uma média de 25 mil
codornizes por semana, ou seja,
mais de um milhdo por ano.

0 em&)ﬁ%s_arlo ndo nega que ja

se viveram dias melhores nesta
actividade. Ele préprio ja chegou
a vender mais de 2 milhdes de
codornizes por ano, mas depois
do problema dos nitrofuranos o
sector ndo se recompds. E ha
também uma mudanca de habi-
tos de consumo: “as pessoas nao
tém paciéncia para chegar a
casa e cozinhar codorniz, pro-
curam comida pré-preparada ou
congelada”, conta.

Ainda assim, a Aviario Corti-
cadas, Lda vai mantendo uma fiel
carteira de clientes, todos arma-
zenistas, que depois se encarre-
gam de escoar as aves - man-
tendo-as sempre numa tempe-
ratura entre os zero e 0s quatro
graus - para 0s supermercados,
grandes superficies e até lojas
do comércio tradicional.

Julio Silva ndo quer referir

ndmeros sobre a facturacdo, mas
conta que um quinto da produ-
¢do é escoada congelada. Nao é
neste segmento que se ganha
dinheiro, num negdcio onde as
margens sdo de céntimos e que
s6 é rentavel em grandes quan-
tidades (basta dizer que cada
codorniz é vendida pelo produ-
tor a um preco que oscila entre
0s 0,60 e os 0,68 céntimos). Con-
gelar significa aumentar os cus-
tos de producéo devido ao con-
sumo de energia eléctrica e di-
minuir o valor do produto final
(uma codorniz congelada vale
menos do que apresentada em
frio com um prazo de validade
de dez dias), mas antes isso do
que deixar as aves passarem das
cinco semanas, tempo a partir
do qual deixa de ser rentavel
sustentéd-las pois comem mais

mm A codorniz tanto pode ser um petisco popular como um produto gourmet

racao do que aquilo que elas va-
lem.

Uma pequena parte da produ-
¢do - cerca de 4000 codornizes
por semana - é tambhém expor-
tada para Angola, mas no mer-
cado europeu, 0s portugueses
n&o conseguem penetrar porque
deparam-se com a forte concor-
réncia dos espanhois e dos fran-
ceses.

UMA CARNE SAUDAVEL

Sem ser dramatica, a situacéo
do sector exige algumas medi-
das, uma das quais é uma forte
aposta no marketing. O Festival
do Landal € um bom exemplo de
divulgacdo, mas é preciso fazer
passar a mensagem daquilo que
acodorniztem de bom, paraalém
do sabor - uma carne saudével,

com elevado teor de proteinas e
um volume de colestorel baixis-
simo (apenas 60 mg). Numa al-
tura em que as preocupagdes
com habitos alimentares estao
tdo na moda, esta poderd ser a
saida para habituar os consumi-
dores a optar por estas aves.
Outras solugdes estdo a ser
desenvolvidas pela Interaves
(Alenquer), que abate entre 120
a 150 mil codornizes por semana
(numa facturacdo anual que Ga-
zeta das Caldas estima ser de
3,2 milhdes de euros), séo os pro-
dutos gourmet. A empresa criou
um segmento de mercado com
maior valor acrescentado que séao
as codornizes gourmet, geneti-
camente diferentes das outras,
com uma alimentacdo diferente
e um manejo diferente durante
a fase da criacdo e no abate. Em

vez de as venderem em torno dos
60 a 65 céntimos, estas codorni-
zes ja se aproximam dos 90 cén-
timos a um euro e tém procura
nos restaurantes de categoria
superior e nas lojas gourmet.

Fernando Correia, da Intera-
ves, conta que no Vila Jéia, no
Algarve, considerado um dos 50
melhores restaurantes do mun-
do (possuidor de duas estrelas
Michelin), faz parte da lista um
prato de codorniz. Que segura-
mente terd sido criada no Oeste.

Esta empresa (que tambhém
comercializa frangos e perus)
possui uma fileira de producado
de ovos de codorniz, que é outro
mercado que estd em crescimen-
to.

Carlos Cipriano
cc@gazetacaldas.com

C)"\LDAS D)"\ RAINHA
DIVISAO DE PRO.IECTOS E URBANISMO

AVISO
N2 53/2012

Nos termos do Decreto-Lei n2Q 555/99 de 16 de
Dezembro com alteragdes introduzidas pelo Decreto-
LeinQ177/2011 de 4 de Junho e Lei n2 60/2007 de 4 de
Setembro, torna-se publico que a Camara Municipal
das Caldas da Rainha, emitiu em 04 de Outubro de
2012, o alvara de loteamento n2 02/2012, em nome
de Sandra CORREIA DA COSTA SANTOS, através do
qual é licenciado o loteamento, que incide sobre o
prédio sito em Quinta da Lage, freguesia do Coto,
descrito na Conservatéria do Registo Predial das
Caldas da Rainha sob o0 n2 32 e inscrito na matriz
rustica, sob o art2 813 da respectiva freguesia.

OPERACAO DE LOTEAMENTO COM AS SEGUINTES
CARACTERISTICAS:

Area do prédio a lotear 4.071,70; NGimero de lotes
03, com a area de 780,00 m2 a 955,00 m2.

Numero de pisos maximo VC+2; nimero de fogos
total 03 ; nimero de lotes para habitacao 03.

Sdo integrados no dominio provado do Municipio
1.549,70 m2.

HAIR DESIGN

Admite-se
ESTETICISTA

-Condicdes a acordar-

Desentupimentos
:E’esentopresséo,ua.

www.desentupimentos-sos.com
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CALDAS DA RAINHA
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simpatia - bem estar - beleza -
elegancia - sensualidade
Pacos do Municipio, 09 de Outubro de 2012.
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